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OUR CORE VALUES
❱ ABOUT US
DANA-Technology is a technologically innovative company focusing on de-
veloping machinery and equipment within FOOD AND PET FOOD INDUSTRY. 
Specialized in the development of innovative technologies by offering stand-
ard and customized machinery and equipment.

Our goal is to contribute to your business’s continued success, if you are 
small, medium or large, we will make your business valuable.

DANA is the perfect partner for the design, engineering, supply, and construc-
tion of your pet food process line and offers upgrades for existing facilities 
and solutions to help increase productivity and efficiency, which are handled 
either in cooperation with regional suppliers or contractors as turnkey  
solutions.

The company’s experienced project managers, process engineers, and ex-
perts from specialized functions ensure that the performance will come up to 
your expectations.

We believe in personal relations and know that our team of skilled profes-
sionals is the key to success and trust when cooperating with you as a cus-
tomer.

When you place an order with us, you become a part of a dedicated company 
that will strive to make your production and business successful.

ENERGY CONSUMPTION BY PROCESSING MEAT BALLS: Standard Capacities
1.000 kg/h 2.000 kg/h 3.000 kg/h

Tank with Infeed pump:
Electricity: 2,0 Kw 2,0 Kw 3,5 Kw

Product Transferring vibrator:
Electricity: incl. roller transfer unit - 3 x 400/230 V - 50 Hz 3,5 Kw 4,25 Kw 6,0 Kw

Evaporative Cooler:
Electricity - incl. exhaust fan - 3 x 400/230V - 50 Hz 14,0 Kw 18,0 Kw 24,0 Kw
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Туннель для варки
мясных фрикаделек
производство влажных кормов
для домашних животных

Решения по
автоматизации для
производства
кормов для
домашних
животных
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ТУННЕЛЬ ДЛЯ ВАРКИ МЯСНЫХ ФРИКАДЕЛЕК

Мясные фрикадельки
диаметром 10 мм

Подходит для
жестебанок,
пакетов «пауч» и лотков

Формовочная машина
для мясных фрикаделек
Формовочная машина для мясных фрикаделек DANA предназначена для
формирования круглых или квадратных фрикаделек для влажных кормов
для домашних животных. Формовочная машина позволяет формировать
фрикадельки разного размера и веса в соответствии с рецептурой.

Изменение размера/веса просто и легко путем замены матрицы
формовочной машины.

ПРЕИМУЩЕСТВА:

• Высокая производительность
• Легко монтируется и моется
• Возможна двойная обработка для получения различных цветов и форм
• Очень приятный и привлекательный продукт
• Используется множество видов сырья из всех видов мяса
• Простое и эффективное управление
• Легко моется
• Стандартные машины различной производительности
• Поддержка широкого спектра рецептов

Туннель для варки мясных
фрикаделек DANA
Быстрое и эффективное приготовление мясных фрикаделек с
использованием минимального количества воды благодаря
специальной конструкции емкости для варки. Вода нагревается за счет
прямой подачи пара в струйный нагреватель специальной конструкции,
который смешивает поток пара и воды, создаваемый встроенным
циркуляционным насосом.

Сформованный продукт поштучно погружается в переднюю
загрузочную воронку, чтобы после проваривания поверхности
всплывать и попадать в желоб/емкость для воды с низким уровнем
воды. Пластины вращающегося гребного колеса с регулируемой
скоростью регулируют поток через желоб/емкость, обеспечивая
заданное время варки (регулируется).

По окончании времени варки на выходе из желоба/емкости
фрикадельки будут собраны и перемещены из зоны варки в наклонный
поперечный вибротранспортер для перемещения и распределения
продукта в туннель для охлаждения испарением.

Приготовление соуса
Встроенная система подачи воды для варки для улучшения
вкуса подливы/соуса.

Туннель для охлаждения испарением
Охлаждение продукта происходит за счет сверхбыстрого испарения с помощью

холодного воздуха, что одновременно удаляет воду с поверхности и упрощает
последующую фасовку за счет уменьшения слипания продукта. Охлаждение
испарением с помощью воздуха позволит сократить количество выбросов в

окружающую среду.

ЭНЕРГОПОТРЕБЛЕНИЕ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ФРИКАДЕЛЕК: Стандартная производительность

1.000 кг/час 2.000 кг/час 3.000 кг/час

Ёмкость для воды/Туннель для варки фрикаделек:

При запуске: 350 кг/час 700 кг/час 1.000 кг/час

Потребление при полной мощности: 300 кг/час 600 кг/час 1.200 кг/час

Электричество: (3 x 400/230 - 50 Гц) 4,5 кВт 7,5 кВт 12,5 кВт

Вода, при запуске: 3,0 м³ 4,03 м³ 6,0 м³

Потребление воды при полной мощности: 0,2 м³ 0,3 м³ 0,4 м³

Сжатый воздух: 30 л/мин. 40 л/мин. 40 л/мин.
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ТУННЕЛЬ ДЛЯ ВАРКИ МЯСНЫХ ФРИКАДЕЛЕК

ЭНЕРГОПОТРЕБЛЕНИЕ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ФРИКАДЕЛЕК: Стандартная производительность

1.000 кг/час 2.000 кг/час 3.000 кг/час

Ёмкость с загрузочным насосом:
Электричество: 2,0 кВт 2,0 кВт 3,5 кВт

Вибротранспортер для перемещения продукта:
Электричество – вкл. валковый транспортер - 3 x 400/230 V - 50 Hz 3,5 кВт 4,25 кВт 6,0 кВт

Туннель для охлаждения испарением:
Электричество – вкл. вытяжной вентилятор - 3 x 400/230V - 50 Hz 14,0 кВт 18,0 кВт 24,0 кВт

НАШИ ОСНОВНЫЕ ЦЕННОСТИ

О НАС
В компании DANA-Technology мы специализируемся на разработке
передовых машин и оборудования, предназначенных для пищевой
промышленности и сектора кормов для домашних животных. Мы
фокусируемся на инновациях, предлагая как стандартные, так и
индивидуальные решения для удовлетворения различных потребностей
производства.

Как ваш идеальный партнер, DANA берет на себя проектирование,
инжиниринг, поставку и строительство полнокомплектных линий по
производству кормов для домашних животных. Мы также
специализируемся на модернизации существующих объектов,
предоставляя решения, которые повышают производительность и
эффективность. Наш подход часто включает сотрудничество с
региональными поставщиками или подрядчиками для бесперебойной
поставки проектов «под ключ».

Наша команда опытных руководителей проектов, инженеров-технологов
и специализированных экспертов стремится к тому, чтобы наши услуги
превосходили ваши ожидания, гарантируя оптимальные результаты для
каждого проекта, за который мы беремся.

Контактная информация:
DANA-TECHNOLOGY APS

ØSTERBRO 4 – DK-5690 TOMMERUP
Cvr. No 29 393 133
Tel.: +45 6340 1305

E-mail: info@dana-technology.dk
www.dana-technology.dk

Контакты для РФ и СНГ:
ООО «Технологии пищевой промышленности»

Тел.: +7 495 628 80 40
aab@foodpromtech.ru


